OM TE DELEN (OF NIET)

© Krokante Kip 16
Tomatenchutney
3

Mini Kroketjes met Oud Brugge 14

Peppadew Condiment
1 (tarwe), 3, 6,7, 9,10

VOORGERECHTEN

@ Soep van Witte Asperges 18
Plantaardige Room, Lavasolie
7,9

® Kroketten van Noordzeegarnaal 24

Gebrande Citroen, Peterselie Yoghurt
I(tarwe), 2,3 4,7, 9,12

® Burratina 16
Erwten met Munt, Parmaham, Kruidencrumble
7,9

KLASSIEKERS

©

Gemarineerde Zalm Gin & Biet 19

Blini's, Mierikswortelcréeme
1 (tarwe), 3 4, 7,12

Frieten 15

Truffel & Parmezaan
7

THE IRIS LUNCH

Lunch van de Dag 36

Een tweegangenlunch met de seizoensse-
lectie van de Chef: voorgerecht en hoof-
dgerecht met een Belgisch accent en een
moderne toets. Beschikbaar van maandag
tot vrijdag, van 12:00 tot 14:30.

The Iris Bowl 21

Avocado, Babymais, Mango, Rode Kool, Gele
Wortel, Feta, Gemarineerde Komkommer,
Wasabi-Kokosmelkdressing

Vv, I (tarwe), 6,7, 9,11

Met Falafels 4
Vv, 1 (tarwe), 6,7, 9

Met Kip Yakitori 5
1(tarwe), 4,6, 8 9,12

Met Gerookte Zalm 6

4

The Iris Runderburger 26

Briochebroodje met zaden, Comtékaas, Rucolaq,
Gekonfijte Tomaten, Gekarameliseerde Ui,
Huisgemaakte Burgersaus

1 (tarwe), 3,6, 7,10, 11

Bijgerechten 7
Zoete Aardappel Frieten, Klassieke Frieten of
Mesclun Salade

Pasta di Mancini 22

Mezzi Rigatoni, Kerstomaten, Erwten, Asperges,
Pesto van Daslook

1 (tarwe), 7, 8 (piinboompit)

Om je te helpen bij duurzamere voedselkeuzes voor
onze planeet, werken we samen met Klimato om
de CO?-voetafdruk op onze menu’s weer te geven.

ORORORONG

Heel laag Laag Medium Hoog Heel hoog




VAN DE ROBATA

® Gegrilde Angus Ribeye 46

Groene Asperges, Zoete Cévennes Ui,
Béarnaisesaus

3712
® Gekonfijt Lam 27

Mousseline van Coco-Bonen, Tomaten,
Geroosterde Wortelen, Lamsjus

Snoekbaarsfilet 26

Caponata, Artisjokkenmousse, Zwarte Olijfolie
4, 8, (piinboompit), 9

@ Geroosterde Bloemkool met Komijn 24

Mousseline van Zoete Aardappel en Gekonfijte
Look, Chimichurri

V, 9,10, 12
7,912
BIJGERECHTEN
Zoete Aardappel Frieten 7 © Jasmijnrijst 6
% V,7,9
Klassieke Frieten 7 Mesclun Salade 6
Vv V, 10,12
@ Seizoengroeten 7
Vv
KAAS & ZOET
© Plank met Belgische & Franse Kazen 16 Frambozencréme 12

Vijgenchutney, Crackers
V, 1 (tarwe), 7, 8 (walnoot), 11

© Aardbei Faisselle 12

Lichte Mousse van Plattekaas, Basilicum
Vv, 1 (tarwe), 3, 7

ALLERGENEN

v Vegetarisch 4 Vis

1 Gluten 5 Pinda’s
2 Schaaldieren 6 Soja

3 Eieren 7 Melk

Madeleinebiscuit, Citroen
v, 1 (tarwe), 3, 7, 8 (amandel, pistache)
Chokotoff® Espuma 12

Krokante koekjescrumble, Vanille-ljs
Vv, 1 (tarwe), 3,6, 7

Noten 12 Zwaveldioxide en
9 Selderij sulfieten
10 Mosterd 13 Lupine
] Sesamzaad 14 Weekdieren

Voor informatie over allergenen kunt u terecht bij ons team. De prijzen zijn in euro en inclusief service en btw.



